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Winterthur

Nach vielen Umwegen jetzt Richtung Ziel

Uberbauung Busdepot-Areal Deutweg Zehn Jahre schon dauert die Planung auf demAreal. Die Stadt Winterthur musste mehrere
Riickschlige meistern — und war daran nicht ganz schuldlos. Doch die Zeit brachte Verbesserungen, und jetzt riickt das Ziel naher.

Martin Gmiir

Hannes Moos ist ein umsich-
tiger Architekt und ein Freund
des fritheren Busdepots Deut-
weg. Der grosse Mann und Ma-
cher stand der Stadt jahrelang
im Weg, denn er gab den Takt
vor in der IG Busdepot. Und die-
se kampfte (zusammen mit dem
Heimatschutz) dafiir, dass zu-
mindest einzelne historisch be-
deutsame Bauten erhalten blei-
ben auf dem Gelande, das rund
anderthalb Fussballfelder gross
ist. Die Stadt hielt dagegen, woll-
te alles abreissen, verlor aber
mehrere Male vor den Gerich-
ten. Diese entschieden 2015 und
2016: Nebst dem grossen freien
Platz vor den Einstellhallen sind
auch der Biirobau rechts auf dem
Areal sowie die allererste Tram-
halle aus dem Jahr 1915 geschiitzt.
Jetzt zeigt sich: Auch in einer
anderen Frage beziiglich des Bus-
depots war Hannes Moos ein Vor-
denker. Dazu ein Blick zuriick: Im
Hinblick auf eine kiinftige Wohn-
iiberbauung debattierte der Ge-
meinderat schon im Jahr 2012
liber eine Zonenanderung fiirs
Busdepot-Areal. Bis dahin war
das eine Zone fiir 6ffentliche Bau-
ten, nun sollte es zu einer Wohn-
zone werden mit maximal finf
Vollgeschossen. Hannes Moos
war namens der IG Busdepot
schon damals bei einigen Frak-
tionen vorstellig geworden mit
der Idee: Flexibler wire man mit
einem Gestaltungsplan fiirs gan-
ze Areal, dann konnte man auch
ein Hochhaus in Betracht ziehen.
Die Griinen brachten diesen Vor-
schlag ins Parlament, die Griinli-
beralen zogen mit, die Mehrheit
aber folgte dem Stadtrat: kein Ge-
staltungsplan, sondern eine fix
verordnete Wohnzone mit Gewer-
bemoéglichkeit sollte es sein.

Stille Genugtuung

Kiirzlich nun teilte die Stadt mit,
man beantrage doch einen Ge-
staltungsplan fiir das Busdepot-
Areal (der «Landbote» berichtete

dariiber). «Das finde ich richtig»,
sagt Hannes Moos dazu. Kein
Triumphgebaren, aber eine stille
Genugtuung ist bei Moos zu spii-
ren. «Im Sinne der Nachverdich-
tung ist das an dieser Stelle rich-
tig», sagt er, und: «Der Gestal-
tungsplan ist recht gelungen.»

«Ein Meilenstein»

Ganz glatt gelang der Stadt die-
ser Wechsel zum Gestaltungs-
plan aber auch wieder nicht. Zu-
nachst hatte man in Ziirich einen
Ergianzungsplan eingereicht, was
beim kantonalen Amt auf wenig
Verstiandnis stiess. Die Sache
ging zuriick an die Stadt, die
machte einen Gestaltungsplan
daraus, und der sollte nun tUber
alle Zweifel erhaben sein.
Vonseiten der kiinftigen Bau-
herrschaft — das sind drei Win-
terthurer Genossenschaften, die
das Land im Baurecht von der
Stadt Ubernehmen sollen -
kommt Lob. Die Genossenschaf-
ten Gaiwo, GWG und Talgut ha-
ben den Gestaltungsplan Kiirz-
lich als «Meilenstein» bezeichnet.

Die drei Bautrager haben die
Kommunikation und die Koordi-
nation in die Hande eines exter-
nen Projektleiters gelegt; es ist
Andreas Wirz, der in Ziirich die
Archipel GmbH fiihrt. Wirz sagt,
der Gestaltungsplan sei «sehrin
unserem Sinn», man habe einen
guten Kompromiss gefunden
und schaue nun bereits vorwarts
auf den geplanten Projektwett-
bewerb. Das wird, wenn der Ge-
meinderat denn mal wieder ta-
gen kann und iiber den Gestal-
tungsplan entscheidet, der
nachste Schritt sein.

«Im Sinne der Klimapolitik»

So ein Gestaltungsplan hat fiir
die Bauherren den Vorteil, dass
sie dichter bauen konnen. Fiirs
Depotareal heisst das konkret:
Man will weiterhin 120 Wohnun-
gen bauen, das ist die gleiche An-
zahl, mit der man schon vor den
Unterschutzstellungen rechne-
te. Und das wiederum bedeutet:
Die neuen Wohnblocke werden
hoher, bis siebenstéckig, was
rund 20 Metern entspricht. Von

Fridher wurde hier Busse gewartet, dann kamen Asylbewerber und Gewerbetreibende, die man der Kreativszene zuordnet. Foto: Marc Dahinden
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Die geschutzten Teile des Depots Deutweg sind in dieser Ansicht
farbig markiert, der Rest darf abgebrochen werden. skizze: PD

einem Hochhaus ist indes nicht
die Rede. Der Stadtrat findet, der
Gestaltungsplan sei im 6ffentli-
chen Interesse und ganz im Sin-
ne der stadtischen Klimapolitik,

weil der Boden sparsam und
nachhaltig genutzt werde.
Andreas Wirz hat die nichs-
ten Schritte bereits eingeleitet.
Er sucht Gewerbebetriebe, die

«Wir wiinschen
uns einen
Treffpunkt fiir das
Quartier und

das Gewerbe,

zum Beispiel eine
Bickerei mit Café
oder ein Bistro.»

Andreas Wirz
Gesamtprojektleiter

im Biirotrakt oder in der alten
Tramhalle wirken wollen. Die
Halle selber bleibt unbeheizt, bis
zu zwei Drittel der Flache aber
konnten mit containerartigen
Riumen genutzt werden. Wirz
denkt an Gistezimmer und
einen Gemeinschaftsraum fiir
die Wohnungen, an ein Café oder
eine Backerei, die sich zu einem
Quartiertreffpunkt entwickeln
konnte, an Werkstiatten fur
Kunst, Gewerbe und Handwerk.
Erste Interessenten héitten sich
nach drei Wochen bereits gemel-
det, sagter.

Im Herbst dann soll der Pro-
jektwettbewerb starten: In einer
ersten Phase konnen alle Planer
und Architekten mitmachen,
dann werden rund ein Dutzend
Teams ausgewihlt. Wobei eines
dank einer Wildcard bereits fest-
steht: Als Nachwuchsteam mit
Perspektiven wurden die beiden
Romands Comte/Meuwly erko-
ren. Lauft alles rund, wird noch
2020 der Baurechtsvertrag abge-
schlossen, ist 2023 Baubeginn
und 2025 Bezug.

Backen in Corona-Zeiten: Mit Backrezepten auf Reisen

Des Hanseaten liebstes Geback

In der Kolumne «Mit Back-
rezepten auf Reisen» stellen
wir Ihnen wahrend der
Corona-Krise Ideen zum
Nachbacken vor. Entdecken

Sie diese Woche Hamburgs
Kultgeback. Das Franzbrotchen.

Um die Entstehung von Franz-
brotchen ranken sich zahlrei-
che Mythen. Mal heisst es, die
Hamburger buken das Geback
zu Ehren Napoleons. Andere
berichten von einer franzosi-
schen Backerei in Altona, die
das Geback erfunden haben
soll. Das sind nattirlich alles
Spekulationen. Da das Geback
kaum ausserhalb der Hanse-
stadt angeboten wird, liegt es
aber nah, dass die Entstehung
mit Hamburg verbunden ist.

Rezept:

Zuerst den Teig:

500 g Mehl, 1 Wiirfel Hefe,

80 g Zucker, 250 ml Milch,

70 g weiche Butter, Abrieb einer
Zitrone, 1 Ei, 1 Pdckchen

Vanillezucker, 1 Prise Salz

Das Mehl in eine Schiissel
geben und eine Mulde mit dem
Finger in die Mitte driicken.
Hefe hineinbroseln. Mulde mit
Zucker, Vanillezucker, Ei und
lauwarmer Milch auffiillen. Mit
dem Knethaken des Mixers
kurz verriihren. Prise Salz,
weiche Butter, Zitronenabrieb
hinzugeben und alles zu einem
glatten Teig kneten. Den Teig
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Franzbrétchen: Die typisch leicht
gedrehte Form. Foto: Heidrun Pschorn

an einem warmen Ort ca. 1 Std.
gehen lassen.

Dann die Butterplatte:

200 g Butter, 2 EL Mehl

Die Butter mit 2 EL Mehl in
einer kleinen Schiissel vermen-
gen und fiir 15 Minuten in den
Kiihlschrank stellen.

Fiir die Fiillung schon mal den
Zucker mit dem Zimt vermi-
schen. Die Butter aus dem
Kiihlschrank nehmen, zwi-
schen zwei Backpapieren zu
einem Quadrat ausrollen und
nochmals kaltstellen.

Dann den Teig tourieren:

Der Teig kann nach einer
Stunde auf einer bemehlten
Arbeitsplatte ca. 30x25 cm breit
ausgerollt werden. Die Butter-
platte auf eine Halfte des
ausgerollten Teigs legen. Wich-
tig: Einen Rand aussparen.

Die leere Halfte iiber die beleg-
te schlagen, etwas andriicken
und nach unten hin umschla-
gen. Die Teigtasche auf ca.
30x50 cm ausrollen. Die kurze

Seite 1/3 zur Mitte iberklappen,
die andere Seite dariiberklap-
pen. Somit sind drei Schichten
entstanden. Teig nochmals fiir
eine halbe Stunde in den
Kiihlschrank stellen.

Dann die Fiillung:

200 g Zucker, 2 TL Zimt
Backofen auf ca.200 Grad
Ober- und Unterhitze vor-
heizen. Den Teig aus dem
Kiihlschrank nehmen und auf
ca. 40x70 cm ausrollen. Mit
etwas Wasser bestreichen und
mit der Zucker-Zimt-Mischung
bestreuen. Von der kurzen Seite
satt aufrollen und in ca. 5 cm
dicke Stiicke schneiden. Damit
die typische Form entsteht:
Mit einem Kochlé6ffel parallel
zur Schnittflache bis runter
eindriicken. Weitere 20 Minu-
ten gehen lassen.

Fir ca. 25 Minuten backen.

Tipp:
Am besten warm geniessen!

Heidrun Pschorn

ANZEIGE

0 krebsliga ziirich

Den Alltag bewaltigen.
Wir unterstiitzen Sie.

Das Leben mit Krebs stellt Sie
vor grosse Herausforderungen?
Unser Fachteam hilft bei Finanz-,

Job- und Familienbelangen.
Wir sind fiir Sie da.

Beratung g
konkrete Hilfe.
Jetzt anrufen:
044 388 55 g

Mehr auf krebsligazuerick
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